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O firmie

Cukiernia SELFIER powstata w 2017 roku, w samym sercu miasta Przemysl. To petne stodkos$ci miejsce powstato z ogromnego marzenia o przypomnieniu sobie smakéw dziecinstwa oraz
wskrzeszeniu tradycyjnych, polskich przepiséw, w ktérej udziat maszyn ogranicza sie do absolutnego minimum.

Zakres obowigzkéw

® Przygotowywanie wypiekéw i deseréw - ciast, ciasteczek, tortéw, kremdéw, muséw, pieczywa stodkiego itp.,
zgodnie z recepturami

® Przygotowanie poétproduktéw - przygotowywanie mas, kremdw, ciast francuskich, biszkoptéw itp
® Dbanie o jako$¢ surowcéw - kontrola Swiezodci sktadnikéw, takich jak maka, cukier, owoce, mleko, jaja

e Organizacja stanowiska pracy - utrzymywanie porzadku i czystosci w kuchni cukierniczej, zgodnie z zasadami
higieny

® Przestrzeganie norm HACCP - dbanie o higiene pracy i zasady bezpieczehstwa zwigzane z przechowywaniem i
obrébka zywnosci

e Obstuga urzadzen cukierniczych - praca z mikserami, piecami, temperéwkami do czekolady, wagiami, formami
cukierniczymi itp

e Kontrola kosztéw i surowcédw - racjonalne gospodarowanie sktadnikami, monitorowanie zapaséw i zgtaszanie
potrzeb zakupowych

e Scista wspétpraca z kierownikom cukierni oraz innymi cztonkami zespotu
Wymagania

e Doswiadczenie zawodowe w pracy na stanowisku cukiernika lub pokrewne - preferowane minimum 1-2 lata
® Znajomos¢ technik cukierniczych - przygotowanie i dekorowanie ciast, tortéw, deserdw, pieczywa stodkiego

e Zdolnosci manualne i poczucie estetyki

L]

Znajomos¢ zasad higieny i standardéw sanitarnych (HACCP) w pracy z zywnoscig

e Umiejetnos¢ pracy pod presjg czasu - w szybkim tempie i przy duzym obcigzeniu z zachowaniem wysokiej
jakosci wyrobow

® Dbatos¢ o szczegoty oraz wysoka jakos¢ wykonywanych produktow
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Samodzielnos¢ i dobra organizacja pracy - umiejetnos¢ zarzadzania swoim czasem i zasobami
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Komunikatywnos¢ i umiejetnosé pracy w zespole - wspotpraca z innymi pracownikami kuchni i cukierni

e Mile widziane ukonczenie szkoty o profilu gastronomicznym lub cukierniczym oraz kurséw cukierniczych
Mile widziane

® Petna dyspozycyjnosé
Oferujemy

e Stabilne zatrudnienie na podstawie umowy o prace
e Atrakcyjne wynagrodzenie uzaleznione od do$wiadczenia i umiejetnosci

® Mozliwos¢ rozwoju zawodowego i podnoszenia kwalifikacji

wer eo Portal Pracy dla Oséb Plac Jana Kilifiskiego 2, 35-005 +48 (16) 679 16 16 kontakt@werbeo.pl
z Niepetnosprawnosciami Rzeszéw



	Cukiernik
	O firmie
	Zakres obowiązków
	Wymagania
	Mile widziane
	Oferujemy


